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GEORGE TOWN: Jeruk kebia-
saannya meru juk kepada buah-
buahan atau sayur-sayuran 
yang telah diawet u n t u k men-
jadi h idangan seperti snek atau 
pemanis bergantung kepada 
jenis serta cara penyediaannya. 

Di Pulau Pinang, industr i 
menghasi lkan jeruk dikatakan 
bermula awal abad ke-20 lagi 
dan dipopularkan oleh seba-
hagian dar ipada komuni t i Cina 
Peranakan dan Hokkien di neg-
eri ini. 

Walaupun lama ber tapak dan 
d iusahakan hampir di set iap 
daerah n a m u n sehingga kini 
be lum ada persa tuan rasmi di-
w u j u d k a n khusus un tuk pe-
ngusaha jeruk di Pulau Pinang. 

Disebabkan itu juga, jumlah 
sebenar pengu-

negeri ini t idak dapat dipasti-
kan kerana rata-rata dar ipada 
mereka hanya mewaris i perusa-
haan terbabit dar ipada keluarga 
masing-masing. 

Baga imanapun d i fahamkan , 
ramai da lam kalangan mereka 
be rnaung a tau bergabung di 
bawah beberapa persa tuan a tau 
agensi lain yang berkai tan un-
tuk m e m u d a h k a n u rusan se-
pert i m e n d a p a t k a n lesen dan 
pemasaran . 

Antara persa tuan a tau agen-
si te rsebut adalah Persa tuan 
Pengusaha Industr i Kecil dan 
Sederhana (IKS) Pulau Pinang 
dan Lembaga Pemasaran Perta-
n ian Persekutuan (FAMA). 

Berdasarkan t in jauan 
d a n pemerha t i an Ming-
guan Malaysia t e rdapat 
e n a m kategori jeruk 
yang popular a tau 

men jad i pil ihan penggemar ma-
kanan te rsebut di Pulau Pinang 
ketika ini. 

Antaranya adalah je ruk 
mangga asam boi a tau 
jeruk mangga m u d a , 
jeruk betik, jeruk 
j ambu batu , je ruk 
b u a h pala, je ruk 
salak dan je-
ruk kedon-
dong. 

saha jeruk di 
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SeiAMAT DATANG KS 
JERUK MADU PAK AU 

KEJAYAAN Jeruk Madu Pak 
Ali menembusi pasaran dalam 
dan luar negara menjadi 
contoh kepada pengusaha 
jeruk lain di Pulau Pinang. 
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Jeruk mangga paling ter-
kenal kerana ia d iusahakan se-
cara komersial manakala jeruk 
buah pala pula dianggap ikonik 
kerana ia hanya boleh didapat i 
di lokasi te r ten tu sepert i Balik 
Pulau dan Ayer I tam sahaja. Ke-
banyakannya jeruk ini juga diu-
sahakan oleh masyarakat Cina. 

Selain itu, ada juga jeruk yang 
pe rnah popular n a m u n , se-
makin ' tenggelam' disebabkan 
pe rmin taan yang kurang serta 
kesukaran u n t u k m e n d a p a t k a n 
bahan asas bagi menyed iakan 
m a k a n a n tersebut . 

Antara jeruk itu adalah jeruk 
cermai, jeruk kelubi, jeruk ba-
cang, jeruk nangka atau cem-
pedak m u d a serta jeruk kun-
dang. 

INDUSTRI JERUK 
DI PULAU PINANG 
Tidak lengkap rasanya m e m -

perkatakan mengena i jeruk di 
Pulau Pinang seandainya n a m a 
Jeruk Madu Pak Ali t idak di-
sebut . 

Diasaskan oleh Ali Omar 
kira-kira 40 t a h u n lalu, perusa-
haan jeruk itu be rmula secara 
kecil-kecilan di r u m a h sebe lum 
dikomersialkan pada 2007. 

Kelebihan Jeruk Pak Ali ada-
lah kerana ia hanya menggu-
nakan gula pasir, m a d u lebah 
asli, cuka epal dan sedikit ba-
han pengawet . Oleh itu, mereka 
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FAZIL , 
Akasyah Othman 

menunjukkan 
sebahagian daripada jenis 
jeruk yang dihasilkannya 
di bawah jenama Mutiara 

Jeruk Madu. 
- MINGGUAN/IQBAL 

HAMDAN « 

PROSES menghasilkan jeruk juga memerlukan ketelitian dan kesabaran yang tinggi. 

yang m e m a k a n n y a t idak akan 
batuk-batuk dan merasa sakit 
tekak. 

Difahamkan, sehingga kini, 
te rdapat lebih 100 jenis jeruk 
basah dan kering serta p roduk 
u n t u k m e m b u a t acar b u a h di-
jual oleh Perusahaan Jeruk 
Madu Pak Ali. 

Ketika ini juga, perniagaan 
Jeruk Madu Pak Ali telah diam-
bil alih oleh anak kepada pen-
gasasnya iaitu Datuk Alias Ali 
yang memegang jawatan sebagai 
Pengarah Urusan, Pak Ali Food 
Industries Sdn. Bhd. (PAFI). 

Mempunyai cawangan di 
hampi r di setiap negeri te rma-
suk di Sabah dan Sarawak, Je-
ruk Madu Pak Ali juga kini te lah 
dieskport ke beberapa negara 
lain t e rmasuk ke Eropah. 

Selain Jeruk Madu Pak Ali, 
Pulau Pinang juga dikenali de-
ngan j enama Jeruk Penang atau 
Jeruk Nasir yang terletak ber-
hampi ran Pasar Chowrasta di 
George Town. 

Menuru t seorang pelanggan, 
I lham Abdul Samad, 45, Jeruk 
Nasir popular kerana kedainya 
bersih, tera tur dan senang un-
tuk memil ih selain dihasilkan 
100 pera tus oleh bumipu te ra 
beragama Islam. 

"Jeruk-jeruk ini juga t idak 
menggunakan cuka, sebaliknya 
hanya menggunakan gula pa-
sir sahaja. Lagi satu, ia dijual 

mengikut berat (gram) tetapi , 
kalau kita hendak campur -cam-
pur (jeruk) mereka akan buat 
mengikut peket . Contohnya 
RM5 un tuk setiap peket dan se-
bagainya. 

"Memang sesuai sangatlah 
u n t u k buat souvenir (cende-
ramata) kepada pelancong luar" 
katanya. 

PERUSAHAAN 
JERUK MAKIN MAJU 
Dalam pada itu, sa tu lagi 

j enama jeruk yang kian mena-
pak ma ju di Pulau Pinang ada-
lah Mutiara Jeruk Madu yang 
diasaskan oleh Fazil Akasyah 
Othman , 53, yang juga seorang 
bekas jurutera . 

Fazil mengambi l kepu tusan 
u n t u k mencebur i bidang per-
tanian dan pemprosesan jeruk 
sejak lebih 10 t a h u n lalu dengan 
bermula sebagai seorang peke-
b u n mangga di bawah program 
p e m b a n g u n a n t anah terbiar. 

Fazil yang ketika ini meru-
pakan antara u sahawan jeruk 
te rkemuka di Pulau Pinang 
berkata, per ja lanannya da lam 
industr i jeruk bermula pada ta-
h u n 2010 ketika dia mas ih be-
kerja sebagai juru tera kanan di 
sebuah syarikat mult inasional . 

"Cabaran besar muncu l apa-
bila hasil mangga ketika itu 
mengalami ke ja tuhan harga aki-
bat l ambakan buah import dari 

Thailand. Situasi itu se terusnya 
memaksa saya un tuk mencar i 
alternatif bagi memas t ikan 
kelangsungan perniagaan dan 
mangga yang banyak ketika itu. 

"Kita t idak boleh sekadar 
bergantung kepada hasil jua-
lan b u a h segar maka saya mula 
mempela jar i teknologi pem-
prosesan jeruk dar ipada Insti-
tu t Penyelidikan dan Kemajuan 
Pertanian Malaysia (MARDI) 
dan FAMA un tuk mengkom-
ersialkan hasil ladang mangga 
menjad i jeruk m a d u . 

"Daripada situ, j enama Mu-
tiara Jeruk Madu mula diperke-
nalkan dan m e n d a p a t sambutan 
menggalakkan dar ipada peng-
guna," katanya. 

Menuru t Fazil, jeruk yang 
dihasi lkannya terkenal de-
ngan keunikan rasa yang seim-
bang antara manis , m a s a m dan 
sedikit masin. 

Berbeza dengan kebanyakan 
j e n a m a lain, beliau mengguna-
kan bahan p r e m i u m seperti cuka 
epal serta kaedah r endaman 
khas yang dipelajarinya melalui 
lat ihan teknikal di MARDI. 

"Proses p e m b u a t a n jeruk 
mengambi l masa sekitar dua 
minggu bermula dengan peren-
d a m a n da lam air garam selama 
satu hingga dua minggu sebe-
lum diproses dengan larutan 
gula dan cuka epal. 

"Hasilnya, jeruk yang lebih 
berkualit i dan m a m p u berta-
h a n sehingga e n a m bulan t anpa 
penggunaan bahan pengawet 
sintetik ber lebihan. Kami m a h u 
menghasi lkan jeruk yang bukan 
sahaja enak te tapi juga lebih 
sihat un tuk pengguna," jelas-
nya. 

Tambah Fazil, selepas ham-
pir 10 t ahun beroperasi , kilang 
je ruknya kini m a m p u meng-
hasi lkan sehingga 30 tan jeruk 
se t ahun dengan pelbagai pili-
han b u a h sepert i mangga, ke-
dondong , pala, dan betik. 

"Ladang kedondong seluas 
lima ekar di belakang kilang 
saya di Kampung Perlis, Balik 

i i 
Jeruk mangga paling 
terkenal kerana ia 
diusahakan secara 
komersial manakala 
jeruk buah pala pula 
dianggap ikonik 
kerana ia hanya boleh 
didapati di lokasi 
tertentu sahaja." 
Pulau juga men jad i sumber uta-
ma bahan m e n t a h bagi p roduk 
kami dan selain mengusaha-
kan ladang kedondong sendiri , 
kami juga mengamalkan s is tem 
contract farming dengan peke-
b u n t e m p a t a n bagi memas t ikan 
bekalan bahan m e n t a h berkuali-
ti tinggi," katanya. 

Seiring dengan perkemba-
ngan teknologi, Fazil berkata, dia 
turu t meneroka pasaran digital 
melalui platform seperti Tik Tok 
Shop, Shopee, dan pemasaran 
dalam talian kini m e n y u m b a n g 
kira-kira 30 peratus daripada 
jumlah jualan syarikatnya. 

"Jeruk Mutiara juga boleh di-
dapat i di pasar raya dan kedai-
kedai runci t se luruh Malaysia. 
Pelanggan te tap dari negeri se-
pert i Johor, Melaka, dan Sabah 
sering m e m b u a t t e m p a h a n se-
cara pukal . 

"Bermula sekadar projek ke-
cil-kecilan di r u m a h , kini per-
niagaan saya ini telah berjaya 
m e n e m b u s i pasaran nasional, 
saya berharap jeruk akan kekal 
sebagai salah satu m a k a n a n 
war isan Pulau Pinang," katanya. 

Ketika ini, pe rusahaan jeruk 
di Pulau Pinang juga t u m b u h 
bagai cendawan dengan bebera-
pa j enama jeruk baharu mula 
menc ip ta nama . 

Antaranya adalah Jeruk King 
dari Balik Pulau yang m e m -

fokuskan p e m b u a t a n jeruk 
salak, betik, kelubi, bacang, 
j ambu batu serta Jeruk Siti Nur 
yang disifatkan sebagai jeruk 
'mesra poket ' . 

Jeruk-jeruk lain adalah Jeruk 
Taqi di Bukit Merta jam, Jeruk 
Khaizan ( jerup rangup), Jeruk 
Bonda Penang (jeruk b u a h cam-
pur dengan asam manis premi-
um), Jeruk Legend yang terke-
nal dengan jeruk buah pala Gred 
A serta beberapa j e n a m a lagi. 

SUMBANGAN INDUSTRI 
JERUK TERHADAP 
EKONOMI PULAU PINANG 
Menuru t portal 6Wresearch. 

com, pasaran jeruk di Malaysia 
dijangka be rkembang pada ka-
dar antara lapan hingga 10 pera-
tus u n t u k t e m p o h antara t a h u n 
2025 hingga 2029, didorong gaya 
h idup sihat serta pe rmin taan 
t e rhadap m a k a n a n organik. 

Perkara sama juga dijangka 
berlaku di Pulau Pinang selaku 
antara negeri merekodkan kadar 
eksport tertinggi t e rmasuk meli-
ba tkan b u a h yang diawet sepert i 
jeruk. 

Walaupun sumbangan in-
dustr i jeruk t e rhadap ekonomi 
Pulau Pinang dilihat agak ke-
cil n a m u n , sebagai sebahagian 
dar ipada indus t r i kecil dan se-
de rhana di negeri ini, ia sebe-
na rnya m e n y u m b a n g kira-kira 
38 pe ra tus kepada Keluaran 
Dalam Negeri Kasar (KDNK) di 
Pulau Pinang. 

Hal ini kerana, p roduk jeruk 
bukan sahaja dijual di pasaran 
t empa tan , te tapi juga dieksport 
ke luar negara sepert i Singapu-
ra, Brunei, dan negara-negara 
Arab. 

Maka, t idak hairanlah produk 
seperti jeruk ini juga dianggap 
pilihan un tuk di jadikan 'oleh-
oleh' da lam kalangan pelancong 
t empa tan atau pelancong asing. 

Permintaan baik t e rhadap 
p roduk berkai tan je ruk tu ru t 
melahirkan usahawan baharu 
serta m e m b u k a peluang-pelu-
ang peker jaan bua t p e n d u d u k . 
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SUMMARIES
GEORGE TOWN: Jeruk kebiasaannya merujuk kepada buahbuahan atau sayur-sayuran yang telah diawet untuk menjadi
hidangan seperti snek atau pemanis bergantung kepada jenis serta cara penyediaannya. Di Pulau Pinang, industri menghasilkan
jeruk dikatakan bermula awal abad ke-20 lagi dan dipopularkan oleh sebahagian daripada komuniti Cina Peranakan dan Hokkien
di negeri ini.Walaupun lama bertapak dan diusahakan hampir di setiap daerah namun sehingga kini belum ada persatuan rasmi
diwujudkan khusus untuk pengusaha jeruk di Pulau Pinang.
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