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Hidangan pulut dlbentukJaIurGemllang

JERTIH: Pengunjung ke
pasar tani kekal Nyior
Tujuh di sini, petang
semalam pasti teruja de-
ngan pulut Jalur Gemilang
berukuran 6 meter panjang
dan 3 meter lebar yang
dihasilkan oleh seorang
peniaga wanita di pasar itu
yang cukup kreatif dalam
menunjukkan semangat
patriotisme dan menambat
hati pengunjung.

Zahila Zahari, 39,
yang dibantu sembilan
peniaga lain di situ, meng-
gunakan 20 kilogram beras
pulut dan tiga bahan pewar-
na mengikut warna bendera
negara iaitu biru, kuning
dan merah.

“Pulut itu saya kukus di
rumah dengan santan kela-
pa dan bawa ke tapak pasar
untuk dibentuk menjadi
Jalur Gemilang. Saya meng-
ambil masa kira-kira empat
hingga lima jam bagi semua
proses menyiapkannya ter-
masuk mengukus pulut,”
katanya ketika ditemui Ber-
nama di sini, semalam.

Sebelum ini beliau pernah
menghasilkan Jalur Gemi-
lang berasaskan kek namun

PEGAWAI Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) Daerah Besut/Setiu Abd
Rashid Che Muda (tiga, kanan) dan para peserta Pasar Tani Kekal (PTK) Kampung Nyiur
Tujuh membuat pulut bercorakkan Jalur Gemilang sempena Program Khas Kibar Jalur
Gemilang semalam. Jalur Gemilang itu dibuat melalui inisiatif peserta dengan menge-
luar belanja sendiri dengan 20 kilogram pulut bagi menyiapkan Jalur Gemilang tersebut.
Abd Rashid memberitahu Bernama, pulut itu kemudiannya diagih-agihkan kepada pengunjung
pasar tani yang datang membeli di Pasar Tani Khas itu. ® Foto Bernama

pembuatan menggunakan
beras pulut adalah pertama
kali dan ia adalah yang ter-
besar pernah dihasilkannya.

Tambah Zahila, pulut
yang menelan belanja
kira-kira RM300 itu akan
dihidangkan kepada pen-

gunjung pasar itu sehingga
pukul 6.00 petang ini ber-
sama inti kelapa manis.

— Bernama
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