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Kelain

Dibalut dengan daun pisang dan-mempun_yéi seleksi inti antaran
serunding di tenﬁ:h-tep h, lemang keluaran
egeri

dari Kuala Pilah,

Muhammad Syafiq di Kuala Pilah,
Negeri Sembilan itu diberi nama

bersama beberapa pekerja lain o]
ulakan kerja seawal pukul 7.30
da hari biasa

. mem %
i m tiga mesin khas
b menghasihan emang s

satu syif dengan setiap syif berjaya

embilan ini mirip makanan sushi di Jepun.

ngusaha tempatan berasal fan

syarikat itu ke atas
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Persekutuan (FAMA) dan
Majlis Amanah Rakyat
(Mara).

Bercerita lanjut,
Zuriati memberitahu, dia
sendiri tidak menyangka,
perusahaan yang bermula
dengan serundmg ikan bilis
dan snek poEm simpul pada
tahun 2005 kini semakin
mendapat perhatian ramai
menerusi lemang sushi.

Dia dan suami yang
banyak mengikuti aktiviti
jualan termasuk yang
terbaharu, Festival Islam
Halal Johor di Persada
Johor juga gembira apabila
menerima respons
daripada orang ramai
terutama penggemar lemang

tempatan.
"E:.mj pernah memberi

orang ramai mencuba
lemang sushi yang

di dalam bekas keluli
tahan karat ini dan rata-

MMMWWNM

smummwwm

serunding dan popia simpul.

rata mereka tidak dapat

mereka
tidak perasan langsung
perbezaan rasa, tekstur atau
aroma antara kedua-duanya,”
ujarnya. 5
Kesemua lemang sushi
sejuk beku dijual pada harga
antara RMI18 hingga RM20
manakala lemang sushi
berintikan durian D24 sahaja
dijual dengan harga RM22
untuk sebatang yang bersaiz
22 86 sentimeter (sm).
“Pembeli tidak perln

I
o gk sobalinya

ia boleh terus diletak d.l
dalam pengukus selama
25 minit sebelum dapat
menikmatinya,” katanya lagi.
Walaupun sudah
mempunyai peminatnya
tersegg?n. Zuriati mengﬂkl.ll
mereka masih menjalankan
kajian dengan beberapa
institusi pengajian tinggi
uz‘m mengenai cara
untuk memasukkan
bahagian tengah

mﬁpﬂda

bekas keluli tahan karat
tersebut.

“Lemang sushi ini sudah
sampai ke luar negara seperti
Arab Saudi dan China. Ia
dibawa oleh ejen kita yang
bekerja sebagai pramugari
untuk pelanggan di sana.

“Saya akui kita juga
menerima kunjungan
daripada usahawan
China yang mahu kami
membekalkan makanan
ini ke negara tersebut
tetapi kami tidak dapat
memenuhi permintaan untuk
menyediakan kira-kira 5,000
batang lemang sushi untuk
setiap knli pengeluaran pada
masa ini,” ujarnya.

Cabaran

Selain itu katanya,
masalah bekalan terutama
daun pisang juga antara yang
dihadgpinyamm untuk
mendapatkan daun pisang
muda, ia bukan satu perkara
yans mudah apsbi]a dia

il

hmganbemn.
Semua itu merupakan
cabaran yang perlu dihadapi
untuk memastikan produk
kami mampu berdaya

saing di pasaran. Walaupun
berdepan dugaan,
setakat ini kami masih bloieh
mengatasinya,” katanya lagi.
Sementara itu, Pengarah
Eksekutif Zen Leverage,
Azmi Ishak berkata,
dia mengetahui tentang
lemang sushi menerusi
Twitter beberapa minggu
lalu sebelum mendapati ia
merupakan satu produk yang
menarik.
Azmi yang mempunyai
kiosk produk Melayu
dan makanan tradisional
di Lapangan Terbang
Antarabangsa Kuala Lumpur
2 (KLIA2) percaya produk
itu mempunyai masa depan
cerah. i
@ mngnmhil ang
sushi durian D24, rendang
minang, serunding daging,
ayam dan ikan bilis untuk
dijual di kiosk yang terletak di
aras 2M, KLIAZ dan aras tiga
di NU Sentral, Kuala Lumpur.
“Ini merupakan peluang
t.erhe.i.k u.ntuk kami cuba

tidak pernah duual di °
Malaysia kepada orang luar
terutama pelancong asing,”
katanya pula.
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