
IKAN KEMBONG GORENG AGROMAS 

 

Bahan-bahan: 

 

3 ekor ikan kembong segar 

½ bungkus tepung serbaguna agromas 

½ kilo minyak masak 

 

Cara masakan: 

 

Tepung serbaguna agromas dibahagikan kepada dua bahagian. Sebahagian daripada tepung 
dibancuh dengan air celupkan ikan ke dalam bancuhan dan toskan. Gaulkan tepung berempah 
serbaguna yang kering pada ikan. Goreng dalam minyak yang panas sehingga kuning 
keemasan. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


